I. Résumé de Thèse

Dans le cadre de la valorisation des produits naturels nationaux, l’intérêt porté dans cette étude est la détermination de la composition chimique de la vigne poussant en Algérie. Le premier volet cible la valorisation de la variété autochtone Ahmeur Bouamer déterminée par le suivi de la maturité phénolique de ce cépage durant trois années de récolte qui a permis la détermination de la date optimale de récolte. Le second volet est réservé à la détermination de la composition chimique de ce cépage, les familles des polyphénols et des acides aminés ont été ciblées par excellence dans cette étude. De riches extraits en polyphénols ont été obtenus par des méthodes d’extraction conventionnelles  et non conventionnelles  à partir des pépins et de la peau de raisin après optimisation de paramètres d’extractions. Le troisième volet propose l’étude des activités biologiques de quelques extraits de raisin. L’activité antioxydante, antibactérienne, antistress et anti prolifération ont été  évaluées. Pour l’ensemble de ces activités les extraits de pépins et de peau ont enregistrés une activité positive. 
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