









Résumé
Dans ce travail, nous nous sommes intéressées à l’étude d’un procédé de séchage solaire, appliqué à une plante aromatique et médicinale; (Laurier noble),  et ce, en utilisant un séchoir solaire indirect. Une détermination expérimentale des isothermes de sorption a été nécessaire afin de  trouver la teneur en eau optimale qu’il faut atteindre lors du séchage pour approcher un état d’équilibre stable et donc garantir une meilleure conservation. La méthode des solutions en sels saturés a été utilisée. Les courbes de sorption ainsi obtenues sont approchées par des modèles empiriques et semi-empiriques. D’autre part, les résultats expérimentaux ont été exploités pour déterminer les chaleurs isostériques de sorption de ce produit. Une deuxième  étude expérimentale a été consacrée à la détermination des cinétiques de séchage dans des conditions contrôlables. Les courbes de perte de masse et l’influence de la température et de la vitesse de l’air asséchant sont étudiées dans le but de déterminer la courbe caractéristique de séchage (CCS). Enfin, une  caractérisation du  produit séché obtenu  a été réalisée en le comparent avec le produit frais pour les différentes conditions de séchage. Cette caractérisation a été orientée vers l’évaluation  du  rendement et de la composition  des huiles essentielles issus des produits frais et sec ainsi que sur la sauvegarde de  la couleur de la plante après le séchage.
