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Résumé :
     Dans le cadre de la valorisation des plantes aromatiques et médicinales, nous avons réalisé une étude sur l’extraction, la caractérisation et la valorisation d’une plante aromatique  Rosmarinus officinalis provenant de la région d’Alger. Les huiles essentielles de cette plante sont extraites par hydrodistillation et par deux autres procédés de l’hydrodistillation assistés (Hydrodistillation assistée par micro-ondes (HD-MO) et Hydrodistillation assistée par ultrason (HD-US)).  Le procédé HD-MO a réduit le temps de l’extraction de 120  à 25  minutes et le procède  HD-US de 120 à 50 minutes tout en préservant la qualité de l’huile essentielle.
     La caractérisation par CG/MS des huiles essentielles obtenues par les trois procédés a révélé un même composé majoritaire qui est le camphor avec des teneurs de 34.0778, 22.7172 et 30.7563%  respectivement pour HD, HD-US et HD-MO.
     L’étude des activités biologiques des huiles essentielles extraites a révélé des pouvoirs antioxydant et antimicrobien intéressants. Ces résultats biologiques observés seraient liées à la complexité de la composition chimique et la synergie entre eux.  



