Résumé

Résumé
     L'adsorption des colorants alimentaires le rouge Ponceau et le jaune Tartrazine a  été étudiée sur les figues. L'équilibre d'adsorption a été déterminé par l'application de plusieurs modèles. Les résultats obtenus montrent que l'état d'équilibre est  bien représenté par l'isotherme de Langmuir pour le rouge Ponceau et l'isotherme de Dubinin  Raduskevich pour le jaune Tartrazine ainsi que les isothermes à trois paramètres. Les paramètres sont calculés par régressions non- linéaire et linéaire. La capacité maximale de fixation dépend fortement de la valeur du pH du milieu. L'influence de la masse des figues, la concentration initiale du colorant, la vitesse d'agitation et la température. La cinétique d'adsorption des deux colorants a été mesurée dans un réacteur  agité. Les résultats expérimentaux ont été interprétés sur la base de plusieurs modèles cinétiques. L'analyse des modèles cinétiques appliqués montre que le processus d'adsorption des deux colorants fait intervenir les deux étapes: le transfert de masse externe et le transfert de masse interne. Les paramètres thermodynamiques ont été évalués. L’adsorption du colorant rouge Ponceau est endothermique et exothermique pour le jaune Tartrazine. La dégradation photocatalytique est favorable à pH= 3 pour une masse de CuFe2O4/ZnO de (0.05, 0.008) g/100 ml de solution à traiter. L’équilibre de la photodégradation est atteint pendant 300 minutes.

Abstract
This study invesigates the adsorption of food coloring both red Poppy(Culvert) and yellow Tartrazine. The balance adsorption was determined by the application of several models. Indeed according to our results we notice that the balance state of the red Poppy(Culvert) is well represented by Langmuir isotherm however the yellow Tartrazine fits suitably the Dubinin Raduskevich isotherm as well as the three parameters which are calculated by regressives functions. Furthermore, the maximal fixation capacity depends strongly on the environment pH value, influence of the figs' mass , their initial concentration, restlessness rate as well as the temperature. The kinetics of adsorption of both colouring agents were measured in an agitated reactor. The experimentals results were explained on the basis of several kinetic models. The analysis of the applied kinetic models shows that the adsorption process of both colouring agents displays in both stages: the external and internal mass transfer. The thermodynamics parameters were estimated. Otherwise the adsorption of the red colouring agent is endothermic contrarily to yellow Tartrazine. The photocatalytic degradation is convenient for a value of pH equal to 3 and CuFe2O4 / ZnO mass equal to 0,05, 0,008) g / 100 ml of treaded solution. The balance of the photodegradation is reached for an estimated periode about 300 minutes.



