

	RESUME 


Résumé
Le but de cette thèse est l’encapsulation d’un principe actif par le procédé de coacervation complexe en utilisant deux biopolymères à savoir l’isolat protéine de soja et la pectine. L’encapsulation de la molécule suggérée nécessite une étape supplémentaire d’émulsification lors de la microencapsulation sachant que la métformine est un principe actif hydrophile. La méthodologie des plans d’expériences a été adoptée pour étudier l’effet de certains facteurs influents la coacervation complexe sur plusieurs réponses. La caractérisation des particules obtenues a été faite en mesurant la turbidité des suspensions, en observant la morphologie des particules, par le calcul du taux d’encapsulation et également en effectuant une étude granulométrique sur les différents essais.
Le tween 80 et la lécithine de soja ont été utilisés comme des agents tensioactifs, ainsi, des taux d’encapsulation allant de 70,46% à 84,67% ont été obtenus avec des microcapsules de 0,371 à 28,024 µm.
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