Le thym est une plante aromatique, médicinale et condimentaire, appartenant à la famille des Lamiacées et dont les propriétés antibactérienne, antifongique et anti-oxydante ont fait l'objet de plusieurs recherches. En raison de son abondance en Algérie et en vue d'une éventuelle valorisation économique, nous nous sommes intéressés à l'extraction de l'huile essentielle de thym (Thymus pallecens de Noé). Notre étude a porté sur la détermination des conditions optimales de l'extraction de l'huile essentielle par entraînement à la vapeur d'eau, hydrodistillation et hydrodiffusion. Pour ce faire, deux méthodes ont été suivies : une optimisation paramétrique et une optimisation par planification des expériences. Trois paramètres opératoires ont été choisis : la masse de thym à traiter, le débit de vapeur d'eau et la durée d'extraction. Le plan d'expériences adopté est le plan composite centré. Les résultats de ces études ont montré que l'entraînement à la vapeur d'eau et l'hydrodiffusion donnent des rendements comparables et supérieurs à celui obtenu par hydrodistillation. La cinétique d'extraction est d'ordre 1 pour les trois procédés. Elle se fait en deux étapes : une première étape très rapide ou la majorité de l'huile et récupérée ; suivie d'une seconde beaucoup plus lente. Par ailleurs, des conditions optimales d'extraction ainsi que des modèles mathématiques décrivant le comportement du système sont proposés pour les trois procédés d'extraction.   
Les huiles essentielles obtenues ont été caractérisées par leur composition chimique grâce à des analyses par CG et par CG/SM ; le carvacrol est le constituant majoritaire.  
