L'influence du prétraitement par ultrasons des graines de Carvi a été étudiée pour l'extraction de l'huile essentielle (HE) par hydrodistilation. Les résultats indiquent que le traitement par ultrasons engendre une libération plus rapide de l'huile essentielle avec 80 % extraite après seulement 30 minutes  contre 90 minutes pour les graines non traitées. 
D'autre part, l'étude d'une approche innovante assistée par ultrasons pour aromatiser l'huile d'olive avec les graines de Carvi a été réalisée. Après le processus d'aromatisation, la Carvone et le Limonène ont été identifiés dans l'huile d'olive par HS-SPME CG/SM.
